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Uno de los ohjetivos principales de esta Institucign de Educacidn Superior es proporcionar Servicios
Tecnologicos que requiera el sector productive, pdblico y social, con la finalidad de contribuir al desarrollo,

innovacion y bienestar de la comunidad v del entorno.

Mediante los cursos especializados se capacitan v actualizan los conocimientos, habilidades, actitudes v
aptitudes de los egresados de la UTSelva, profesionales de diversas ramas productivas, instituciones de
educacidn superior y pohlacién en general, a fin de adecuarse con mayor facilidad a las necesidades de su

entorno laboraly desarrollo profesional.

En este catalogo localizmra una variedad de Servicios Tecnoldgicos para satisfacer un requerimiento. Estamos

seguros de que esta informacion sera de interés v en beneficio de una mejora continua.

Jorge Alonso Huitron Flores

Rector




» CONTENIDO.

DIVISION AGROALIMENTARIA.

. Produccign de Abonos Organicos y Biofertilizantes.

. AnalisisBromatologicos para Alimentos.

. Cursoen Higiene vy Seguridad en la Industria de Alimentos.
. AnalisisFisicoquimicosde Suelos.

. AnalisisMicrobiologicos para Alimentos.

u Procesamiento de Hortalizas, Frutas, Lacteos y Carnicos.

- Cultivo Hidropanico en Huertos Familiares.

DWISIDN DE TURISMO Y GASTRONOMIA.

Elahoracion de Pan para Bocadillos, Utilizando Diferentes
Técnicas Culinarias.

. Mixologia: Técnicas Moleculares.
. Estandares de Calidad en los Servicios Turisticos y Gastronomicos.
. Fortalecimiento en la Profesionalizacion y Competitividad Turistica.
o ¥ . Banquetes Personalizados.

DIVISION DE ADMINISTRACION. . Curso de Cocteleria.

. Reformas Fiscales 2025.

. Reformas Laborales 2025.

. Subsidioal Empleo 2025.

. Siztema de Pensicnes.

. Medicion de la Factibilidad de un Proyecto de Inversion.

. Habilidades Directivas.

. Sueldosy Salarios.

= Marketing para MyPEs.

Plan de Sepuridad e Higiene.

DIVISION DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION.

. Aplicaciones de Realidad Virtual Flutter y Dart.
& Desarrollo de Apps con Flutter y Dart.
= Herramientas Digitales parala Educacion 4.0.
. La Inteligencia Artificial como Apoyo en la Educacidn.
. Simuladores Educativas paralaEnsefianza de Ciencias Basicas.
. Metodologia STEAM para la Educacidn.
' . Creando prototipos de 10T con Arduino.
" . Analisis de Datos con Microsoft Power BI.

. Hacking Etico.



» SERVICIOS TECNOLOGICOS.

Conjunto de operaciones previamente determinadas para satisfacer un requerimiento

técnico, tales como:

P Asistenciatécnica.

- Desarrollo de nuevos productos.

- Formulacion yevaluacian de proyectos.

rs Prototipos tecnologicos.

e Diagnostico, analisisy propuesta de mejora

D CURSOS DE CAPACITACION.

Cursos de actualizacion profesional, de entrenamiento en talleres y laboratorios, seminarios

y diplomados que la Universidad Tecnologica de la Selva ofrece a sus egresados y/o

profesionales inmersos en el mercado laboral de diversas ramas.
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D DIVISION AGROALIMENTARIA.

PRODUCCION DE ABONOS ORGANICOS Y BIOFERTILIZANTES.

Asistencia técnica en el proceso de chtencion de abonos organicos y biofertilizantes generados a partir de
materiales de la regian, con la finalidad de aplicarios en las dosis indicadas en los cultivos basicos, de hortalizas
v frutales.

nversion $500.00 por participante.

Miumero minimo de participantes para apertura: 5

La materia prima e insumos debera ser costeado por el participante.
Modalidad: Presencia

ANALISIS BROMATOLOGICOS PARA ALIMENTOS.

El servicio consistira en la realizacidn de los diferentes analisis bromatoldgicos, v nutricionales a alimentos que
s requieran analizar de acuerdo a la normatividad vigente, esta informacion podra ser utilizada para conocer
as caracteristicas fisicoquimicas y generar la tabla nutrimental del alimento. Entre los analisis que destacan
son: pH, acidez, contenido de proteinas, grasa, fibra, carbohidratos, cenizms, sodio, porcentaje de alcohol,
grados Brix.

nversion 51,000.00 por muestra.
Modalidad: Presencia

CURSO DE HIGIENE Y SEGURIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS.

Asistencia técnica al personal dedicadoa la produccidn y venta de alimentos en establecimientos formales y no
formales que aseguren la inocuidad alimentaria. El participante aprenderad a aplicar las medidas de higiene
personal, de infraestructura y establecimientos dedicados a la produccion de alimentos, de acuerdo a las
Mormas Oficiales Mexicanasvigentes.

Mumero minimo de participantes para apertura: 10

NOTA: La materia prima e insumos debera ser costeado por el participante.
nversion 5 500.00 por participante.

Modalidad: Prezencial/En linea



» DIVISION AGROALIMENTARIA.

ANALISIS FISICOQUIMICOS DE SUELOS.

El servicio consistira en la realizacion de los diferentes analisis fisicoquimicos en muestras de suelos gue se
requieran analizar de acuerdo a la normatividad vigente con la finglidad de determinar la composicion
nutrimental y las condiciones optimas para su uso agricola. Entre los analisis que destacan son: pH, Textura,
Perfil, contenido de materia organica, conductividad eléctrica, contenido de nutrientes (N, Py K) porcentaje de
humedad.

nversidn 51,000.00 por muestra.

ANALISIS MICROBIOLOGICOS PARA ALIMENTOS.

El servicio consistira en la realizacion de los diferentes analisis microbicldgicos (patdgenos) en alimentos gue
se requieran analizar de acuerdo a la normatividad vigente con la finalidad de determinar la inocuidad de
alimento. Entre los analisisque destacan son: Salmonella sp, E. Coli, Hongos v Levaduras, Mesofilos aercbhios.

nversion $1000.00 por muestra.

PROCESAMIENTO DE HORTALIZAS, FRUTAS, LACTEOS Y CARNICOS.

Asistencia técnica en el proceso de transformacion y conservacion de la materia prima v la obtencion de
producte final ya sean mermeladas, ates, jaleas, néctares, escabeches, confitados, salmueras v encurtidos para
frutas y hortalizas; bebidas fermentadas, yogurt, diversos tipos de quesos y derivados lacteos, asi como
chuletas, tocino, chorizo, butifarra y jamon.

nversidn 5500.00 por participante.

Mamero minimo de participantes para apertura: s

La materia prima e insumos debera ser costeado por el participante.
Modalidad: Presencia




D DIVISION AGROALIMENTARIA.

CULTIVO HIDROPONICO EN HUERTOS FAMILIARES.

nstalacién de un prototipo hidropdnico febricado con material hidrdulico y un sistema de fertirriego
automatizado.

nversidn 5500.00 por participante.
Mamero minimo para apertura de 10
Modalidad: Presencia
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» DIVISION DE TURISMO Y GASTRONOMIA.

ELABORACION DE PAN PARA BOCADILLOS, UTILIZANDO DIFERENTES
TECNICAS CULINARIAS.

El participante podra contar con las herramientas necesarias para poder aplicar las diferentes técnicas
culinarias para la elaboracion de bocadillos con texturas de pan y poder ofrecer un servicio adicional en su
establecimiento.

nversion: $500.00 por participante.
Modalidad: Presencia

MIXOLOGIA: TECNICAS MOLECULARES.

El participante podra contar con las herramientas necesarias para poder aplicar las diferentes técnicas en e
procesode laelaboracion de la cocteleria.

nversion $800.00 por participante.
Modalidad: Presencia

ESTANDARES DE CALIDAD EN LOS SERVICIOS TURISTICOS Y GASTRONOMICOS.

El participante podréd contar con las herramientas necesarias para poder proporcionar un servicio
estandarizadoen el servicio al cliente en el ambito hotelero y restaurantero.

nversign: 500 por participante.
Modalidad del Servicio: Presencial/En linea




» DIVISION DE TURISMO Y GASTRONOMIA.

BANQUETES PERSONALIZADOS.

Servicio adaptable a lasnecesidadesdel cliente que lo solicite desde desayunos, comidas, cenas y buffet.
Disefiamos el servicio de acuerdo atu presupuesto.

FORTALECIMIENTO EN LA PROFESIONALIZACION Y COMPETITIVIDAD
TURISTICA.

El participante podra contar con las herramientas necesarias pare poder proporcionar un servicio
estandarizado en el servicio alcliente en el ambito hotelero y restaurantero.

El perfil del prestador de servicios Turisticos al capacitarse en este tema podré contar con una formacian salida
en los esténdares de trabajo en equipo, generacion de estrategias de la realizacion de metas y ochjetivos en
ventas, administracion de los recursos y el cumplimiento de experiencias Unicasa sus clientes.

nversion: $500.00 por participante.
Modalidad del Servicio: Presencial/En linea

CURSO DE COCTELERIA.

Los asistentes aprenderan a elaborar cocteles, aplicando métodos y técnicas de cocteleria tradicional y
nuevas tendencias, desde la preparacidn y el montaje de la barra para dar el servicio, pasando por ¢
conocimiento de cada uno de los utensilios, bebidas, tipos y formas de combinarlas.
Duracion: 3 dias.

nversign $500.00 por participante, elaboracion de 15 cocteles.
Modalidad: Presencia
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» DIVISION DE ADMINISTRACION.

REFORMAS FISCALES 2025.

Con base a lo estipulado en el articulo 31 Fraccion IV de la Constitucion Politica de los Estados Unidos
Mexicanos; es importante que los contribuyentes personas morales o personas fisicas con actividad
empresarial, estén al tanto de las reformas fiscales que puedan implementarse en cada ejercicio fiscal, ya que
as tasas, plazos y procedimientos de algunos de estos impuestos pueden sufrir modificaciones. Por lo que
ponemos & su disposicion el siguiente curso para evitar multas y sanciones.

nversian $9,000.00
Modalidad: Presencia

REFORMAS LABORALES 2025.

Con base a lo que establecen las Leyes Laborales y Seguridad Social es importante que los contribuyentes
personas morales o personas fisicas con actividad empresarial, estén al tanto de las reformas laborales que
puedan implementarse en cada ejercicio fiscal, va que han surgido modificaciones al respecto v sobre todo
conocer las nuevas propuestas que los senadores estan estableciendo en beneficio de lostrabajadores.

nversidan 59,000.00
Modalidad: Presencia

SUBSIDIO ALEMPLEO 2025.

El curso capacita acerca del beneficio fiscal disefiado para apoyar a los trabajadores remunerados con bajos
ingresaos, para reducir el impacto del impuesto sobre la renta en su economia.

nversidgn 59,000.00
Madalidad: Presencia



» DIVISION DE ADMINISTRACION.

SISTEMA DE PENSIONES.

El curso capacita al publico que desee conocer las condiciones para pensionarse, se describe los fundamentos
egales y los requisitos para alcanzarel beneficio de la pension.

nversion 58,000.00.
Modalidad: Presencialoen linea



» DIVISION DE ADMINISTRACION.

SUELDOS Y SALARIOS.

Conccer las retenciones que se efectian por el ingreso de sueldos v salarios, aplicando la tarifa del art. 96 de
SR.

nversion $800.00 par participante.

Mumero minimo de participantes para apertura: 10
Modalidad: Presencialoen linea

MARKETING PARA MYPES.

Apoyar el desarrollo econdmico de las Micro v Pequefias empresas por medio de la implementacion de
estrategias de marketing efectivas.

nversidn $700.00 por participante.

Mamero minimo de participantes para apertura: 10
Modalidad: Presencialoen linea

PLAN DE SEGURIDAD E HIGIENE.

Evaluar las condiciones laborales mediante las técnicas de medician de clima laboral y métodos de evaluacion
del desempefio para contribuir 2 la satisfaccion del personal vy al incremento de la productividad en la
organizacion.

nversidn 5700.00 por participante.
MNamero minimo de participantes para apertura: 15
Modalidad: Presencialoen linea
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» DIVISION DE TECNOLOGIAS
DE LA INFORMACION.

APLICACIONES DE REALIDAD VIRTUAL FLUTTER Y DART.

Capacitar a los participantes en el disefio, desarrollo e implementacion de aplicaciones de realidad virtual (RV),
brindandoles las herramientas vy conocimientos necesarios para crear experiencias inmersivas e interactivas. A
través de un enfoque tedrico-practico, los participantes aprenderan a utilizar tecnologias y plataformas lideres
en el mercado, como Unity, Unreal Engine y dispositivos de RV, para construir soluciones innovadoras
aplicables en diversos sectores, como educacian, entretenimiento, salud, arquitecturay mas.

nversiagn 5500.00 por participante.
Modalidad: Presencialf/ En linea

DESARROLLODE APPS CON FLUTTER Y DART.

Aprenderd a crear aplicaciones maviles multiplataforma de alto rendimiento con Flutter, €l framework de
Google, y Dart, su lenguaje de programacion. Este curso te brindara las herramientas necesarias para disefiar,
desarrollar y desplegar aplicaciones modernas y escalables para 105 v Android desde un solo codigo base. Idea
para desarrolladores que buscan potenciar sus habilidades y crear apps con interfaces atractivasy funcicnales.

nversion $500.00 por participante.
Modalidad: Presencia




» DIVISION DE TECNOLOGIAS
DE LA INFORMACION.

HERRAMIENTAS DIGITALES PARA LA EDUCACION 4.0

Capacitar & docentes, educadores y profesionales del ambito educative en el uso efective de herramientas
digitales innovadoras, alineadas con los principios de |la Educacidn 4.0. Buscamos fomentar la integracion de
tecnologias emergentes, como inteligencia artificial, realidad aumentada, plataformas de aprendizaje
interactivo v gestidn de datos, para transformar los procesos de ensefianza-aprendizaje. Através de este curso,
os participantes desarrollaran competencias digitales que les permitiran disefiar experiencias educativas
personalizadas, interactivas v centradas en el estudiante, promoviendo la creatividad, el pensamiento critico y
a colaboracion. Ademas, se busca que los educadores adquieran habilidades para adaptarse a las demandas de
asociedad digital, optimizar su practicadocente v preparar a los estudiantes para los desafios del futuro.

nversion 5 500.00 por participante
Modalidad: Prezencial/ En linea

LA INTELIGENCIA ARTIFICIAL COMO APOYO EN LA EDUCACION.

El participante aprendera a utilizar herramientas que le ayuden a diversificar los procesos de ensefanza v
aprendizaje en el aula de clases. La Inteligencia Artificial (1A) proporciona el potencial necesario para abordar
algunos de los desafios mayores de la educacion actual, innovar las practicas de ensefianza y aprendizje v
acelerarel progreso.

nversion S 500.00 por participante
Modalidad: Prezencial/ En linea




» DIVISION DE TECNOLOGIAS
DE LA INFORMACION.

SIMULADORES EDUCATIVOS PARA LA ENSENANZA DE CIENCIAS BASICAS.

Proporcionar a los docentes y profesionales de la educacion herramientas innovadoras y efectivas para la
ensefianza de las ciencias basicas (fisica, quimica, biologia v matematicas) mediante el uso de simuladores
educativos. A través de esta formacion, los participantes aprenderan a disefiar, implementar y evaluar
actividades pedagdgicas que integren simuladores virtuales, con el fin de fomentar un aprendizaje interactivo,
dinamicoy significativo en los estudiantes.

nversion 5 500.00 por participante
Modalidad: Presencial/ En linea

METODOLOGIA STEAM PARA LA EDUCACION

Capacitar & docentes y profesionales de |a educacidn en la implementacidn de la metodologia STEAM (Ciencia,
Tecnologia, Ingenieria, Arte v Matematicas, por sus siglas en inglés) en el aula, con el fin de fomentar un
aprendizaje integral, innovador y significativo en los estudiantes. A través de este enfoque interdisciplinario, se
busca desarrollar habilidades como el pensamiento critico, la creatividad, la resolucion de problemas y e
trabajo colaborativo, preparando a los alumnos paraenfrentar los desafios del siglo XX1.

nversion 5 500.00 por participante
Modalidad: Presencial/ En linea




» DIVISION DE TECNOLOGIAS
DE LA INFORMACION.

CREANDO PROTOTIPOS DEIOT CON ARDUINO

El participante aprendera a ufilizar la placa de Arduino para construir prototipos que se interconecten a
nternet de las Cosas.

En este curso se profundizara en el mundo del hardware libre v la plataforma Arduino como herramienta para
participantes que deseen usar el aprendizaje por proyectos en el ambito educative, asi como docentes de
ambito de empleo.

nversion 5 500.00 por participante
Modalidad: Presencial/ En linea

ANALISIS DE DATOS CON MICROSOFT POWER BI.

El participante aprendera a utilizar la herramienta Microsoft Power Bl para realizar analisis de datos v
presentarlos en Dashboard que le permitan hacer Business Intelligence. Es un sistema predictive, inteligente
v de gran apoyo, capaz de traducir los datos (simples o complejos) en graficas, paneles o informes por sus
cuzlidades como la capacidad grafica de presentacion de la informacion, o la integracion de Power Query:

motor de extraccion, transformacion y carga (ETL) incluido en Excel.

nversion S 500.00 por participante
Modalidad: Presencialf/ En linea




» DIVISION DE TECNOLOGIAS
DE LA INFORMACION.

HACKING ETICO

Capacitar a los participantes en las técnicas y herramientas esenciales del hacking ético, con el fin de
identificar, analizar y mitigar vulnerahilidades en sistemas informaticos, redes y aplicaciones. A través de un
enfoque practico y tedrico, los estudiantes aprenderan a realizar pruebas de penetracion, evaluar la seguridad
de infraestructuras tecnoldgicas y aplicar metodologias reconocidas en el &mbito de la ciberseguridad. El curso
busca fomentar una cultura de seguridad proactiva, brindando las habilidades necesarias para proteger la
informacian v los activos digitales de organizaciones, siempre bajo un marco legaly ético.

nversion 5 500.00 por participante
Modalidad: Presencial/ En linea
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» PROCEDIMIENTO PARA CONTRATAR
UN SERVICIO.

Enviarsalicitud al responsable de Servicios Tecnoldgicos de la Institucian: servicios@ laselva.edu.mx
Recihird respuesta de inmediato para precisar las caracteristicas del servicio y proporcionar mas
informacion sobre el mismo.

2. Se leentregara la propuesta técnica y cotizacion del servicio para su aprobacion.

Una vez aprobada la propuesta, se paga el anticipo via depasito o transferencia bancaria y €l restoa

a ejecucion del servicio.

» PARA MAYORES INFORMES ESTAMOS
A SUS APRECIABLES ORDENES:

Horacio Albores Ortiz Andrea Yuliana Balcazar Fino

Director de Vinculacion lefa del Depto. de Educacién Continua
vinculacion@ laselva.edu.mx servicios@ laselva.edu.mx

Telefonos 01919 67 30970-72 Ext. 1019-1018-1020
www.utselva.edu.mx

77777
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